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INFORMATIONS

DEPUIS 1950

TRANSPORT
Les marchandises voyagent toujours 
aux risques et périls de l’acheteur. Un 

colis apparemment en bon état ne 
�.�ï�è�	�ï�d�Ô���'�²�.���)�9�Ô�����²�����²�*�Ë�í�²�	�Ð�ï�.�Ô���	�¤�²�ï�4��

pas subi de dommage.
Tout dommage, APPARENT ou NON, 
doit être constaté en la présence du 
transporteur, acté sur le bordereau 
�Ð�Ô���4�*�²�	�.�'���*�4���Ô�4���Ë���	�d�*���Õ���'�²�*�����Ô�4�4�*�Ô��
recommandée audit transporteur.
AUCUN RECOURS POSSIBLE EN 

CAS DE NON-RESPECT DE CETTE 
PROCÉDURE.

FRAIS DE PORT
À votre charge pour toute expédition 
d’un montant inférieur à 450  € net. 
Forfait de 30  € de frais de port sera 
calculé pour toute expédition d’un 

montant inférieur à 450  € net

PIÈCES DE  
RECHANGE

�‚���9�4�Ô�.�����Ô�.���'�ï�á�Ë�Ô�.���Ð�Ô���*�Ô�Ë�í�²�	�è�Ô���.���	�4��
envoyées en paiement dans les 7 

jours.
�O�Ô�.���'�ï�á�Ë�Ô�.���Ð�Õ�ç�Ô�Ë�4�9�Ô�9�.�Ô�.���.���9�.���è�²�*�²�	�4�ï�Ô��
doivent nous parvenir franco de port 
dans un délai de 4 semaines suivant 
notre envoi pour être remboursées.

PRIX
Les prix indiqués sont des prix de 

vente conseillés hors taxes.

  
nous consulter.

COMMANDES
Les commandes doivent être établies 

par fax, Email ou courrier. Les 
commandes téléphoniques ne seront 

pas prises en compte
Pour toute commande de matériel 
spécial, un acompte de 30  % sera 

exigé.

RETOUR DE 
MARCHANDISES

���9�Ë�9�	���Õ�Ë�í�²�	�è�Ô���Ð�Ô���'�ï�á�Ë�Ô�.�����9���Ð�Ô��
matériel ne peut être effectué sans 

notre accord écrit.
L’exactitude du matériel livré doit être 

�P�Õ�*�ï�d�Õ�Ô�������*�.���Ð�Ô�����²�����ï�P�*�²�ï�.���	
Tout retour qui serait accepté sera 

crédité à 90  %, 10 % resteront dus à 
titre de frais.

Un retour ne pourrait, en tout cas, se 
faire que si le matériel est neuf et en 

emballage d’origine.

PAIEMENT
Nos factures sont payables à 30 jours, 

date de la facture
�O�²���'�*�Ô���ï�á�*�Ô�����ï�P�*�²�ï�.���	���Ô�.�4���4���9�ý���9�*�.���ç�²�ï�4�Ô��

en contre-remboursement.
Tous les articles de ce catalogue ne 

sont vendus qu’aux installateurs, 
revendeurs agréés.

Document non contractuel, la société 
se réserve le droit d’apporter toutes 
�����Ð�ï�d�Ë�²�4�ï���	�.���ý�9�è�Õ�Ô�.���9�4�ï���Ô�.���Ð�²�	�.�����Ô��

cadre d’améliorations ou d’impératifs 
techniques.

�t�*�ï�V���.�9�ý�Ô�4�.���Ã�������Ð�ï�d�Ë�²�4�ï���	�€
Photos, croquis, décorations, 

descriptifs sous réserves.

INFORMATIONS ET CONDITIONS

LA MARCHANDISE 
SE VÉRIFIE À LA 

LIVRAISON.  
APRÈS, IL EST TROP 

TARD...

• C’est en présence du 
transporteur que l’on 
�P�Õ�*�ï�d�Ô�����Ô���	�����Ê�*�Ô���Ð�Ô��
colis, la conformité du 
matériel, l’état de la 
marchandise.  
Un emballage en bon 
�Õ�4�²�4���	�Ô���.�ï�è�	�ï�d�Ô���'�²�.���)�9�¤�ï����
n’y a pas de dommages... 
�Ð�Õ�Ê�²�����Ô�`���Ô�4���P�Õ�*�ï�d�Ô�`���…

• C’est sur le bordereau 
de transport que vos 
remarques doivent être 
�	���4�ï�d�Õ�Ô�.�€ 
Les transporteurs sont 
assurés, ce sont eux qui 
vous dédommageront.

• C’est dans les 48  heures 
�)�9�¤�ï�����ç�²�9�4���Ë���	�d�*���Ô�*��
le problème au 
transporteur, par lettre 
recommandée.

• C’est notre rôle et notre 
devoir de vous épauler 
en cas de problème, alors 
informez-nous dans 
le même temps, nous 
interviendrons auprès du 
transporteur.  
Mais nous n’avons aucun 
recours possible si la 
procédure légale n’a pas 
été respectée. 
 
La formule «  sous réserve 
�Ð�Ô���P�Õ�*�ï�d�Ë�²�4�ï���	���¦���	�¤�²��
aucune valeur juridique.

les cgv présentées dans le catalogue sont celles 
en vigueur à la date de parution
�Ð�9���Ë�²�4�²�����è�9�Ô�€���Ë�Ô�.���Ð�Ô�*�	�ï�á�*�Ô�.���.���	�4���.�9�.�Ë�Ô�'�4�ï�Ê���Ô�.��
d’évoluer. 
���Ô�.���Ð�Ô�*�	�ï�á�*�Ô�.���Ë���	�Ð�ï�4�ï���	�.���Ô�	���P�ï�è�9�Ô�9�*���.���	�4���Ë�Ô�����Ô�.��
�'�*�Õ�.�Ô�	�4�Õ�Ô�.���.�9�*�����Ô���.�ï�4�Ô���ï�	�4�Ô�*�	�Ô�4���‚��www.collin-lucy.fr
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ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES

ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES ABS & INOX

28  ARMOIRES • T°+/- • ABS

29  ARMOIRES • INOX OU SKINPLATE • T°+/- • ABS

30  ARMOIRES • DOUBLE GN 2/1 
 OU 600 X 400 • T°+/- • ABS

31 ARMOIRES • GN 2/1 • ABS 
 INOX OU SKINPLATE • T°+/-

36  ARMOIRES • 600 ET 1200 L • T°+/- • INOX

37 ARMOIRES • GN 2/1 • 700 ET 1400 L • T°+/- • INOX

38  ARMOIRES • 700 ET 1400 L  
• 2 - 4 DEMI-PORTES• T°+/- • INOX

40   ARMOIRES PÂTISSIÈRES  
• 600 X 400 ET 600 X 800 • T°+/- • INOX

41  ARMOIRES À POISSONS • T°+ • INOX

ARMOIRES PORTES PLEINES EMBOUTIES

42  ARMOIRES PORTES PLEINES • 700 L • T°+/- 

44   ARMOIRES • INOX • 1 - 2 PORTES 
PLEINES • GN 2/1 • T°+/-

45   ARMOIRES  • INOX  
• 2 - 4 DEMI-PORTES PLEINES • GN 2/1 • T°+/-
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75 TABLES + SALADETTE OUVERTE 700   
 GN 1/1 • 2 - 3 PORTES • INOX

76  MEUBLES DE PRÉPARATIONS 700/800  
• 2 - 3 PORTES • INOX

77 MEUBLES PIZZAS RÉF�w�>�7�%�w�%�{���¥�²�$���\�²�¦��700 • INOX

TABLES & SOUBASSEMENTS RÉFRIGÉRÉS

TABLES PORTES PLEINES

48  TABLES  600 • 2 - 3 - 4 PORTES • T°+ • INOX

49  TABLES  600  • GN 1/1 • 2 - 3 - 4 PORTES • T°+ • INOX

50  TABLES  700  • GN 1/1  
 • 2 - 3 - 4 PORTES • T°+ • INOX

52  TABLES  700  • GN 1/1 • 2 - 3 - 4 PORTES • T°+/- 

58   TABLES PÂTISSIÈRES 800  
• 600 X 400 • 2 - 3 PORTES • T°+ • INOX

59  TABLES À PIZZAS 800 • AVEC VITRINE • INOX

TABLES VITRÉES

54   TABLES  700  • GN 1/1 • 2 - 3 - 4 PORTES  
• INOX • T°+

55   TABLES  700  • GN 1/1 • 2 - 3 - 4 PORTES • T°+

TABLES À TIROIRS

56  TABLES  700  • GN 1/1 • 4 - 6 - 8 TIROIRS • T°+/-

57 TABLES  700  • GN 1/1 • - 6 - 9 - 12 TIROIRS • T°+/-

SOUBASSEMENTS

64  SOUBASSEMENTS  600/700 •  2 - 3 - 4 PORTES • T°+

65  SOUBASSEMENTS  600/700 • 4 - 6 - 8 TIROIRS • T°+

67 SOUBASSEMENTS  700  
 • 2 - 3 - 4 PORTES  OU 4 - 6 - 8 TIROIRS • T°+

KITS TIROIRS

66  KITS TIROIRS POUR TABLES ET SOUBASSEMENTS

ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES

ARMOIRES PORTES VITRÉES ABS & INOX

32 ARMOIRES • 400 ET 600 L • GN 2/1 • T°+/- • ABS

33 ARMOIRES • INOX OU SKINPLATE • T°+/- • ABS

34  ARMOIRES • GN 2/1   
 INOX OU SKINPLATE • T°+ • ABS

35 ARMOIRES • GN 2/1 ET 600 X 400  • T°+ • ABS

35 ARMOIRES • 2 PORTES BATTANTES  • T°+

39   ARMOIRES • INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR 
INOX • GN 2/1 • T°+/-

ARMOIRES PORTES VITRÉES  
EMBOUTIES INOX 

46   ARMOIRES • INOX • 1 - 2 PORTES 
PLEINES • GN 2/1 • T°+/-

47  ARMOIRES • INOX  
• 2 - 4 DEMI-PORTES PLEINES • GN 2/1 • T°+/-

VITRINES & SALADETTES RÉFRIGÉRÉES À POSER

VITRINES

60  VITRINES DROITES

61 VITRINES AVEC COUVERCLES INOX

SALADETTES

62  SALADETTES À POSER
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UNIVERS FROID

DEPUIS 1950

 GAZ R290 �
TEMPÉRATURES POSITIVES �

FROID STATIQUE AVEC VENTILATEUR �
GROUPE TROPICALISÉ �

INOX �

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE  
À POISSONS
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX 
• POSITIVE

• GROUPE TROPICALISÉ
• CLASSE CLIMATIQUE 5
• Intérieur et extérieur Inox
• �7�²�`���*�Õ�ç�*�ï�è�Õ�*�²�	�4�²���‚���w� �'��
• Froid statique avec ventilateur
• �‚�Ô���'�Õ�*�²�4�9�*�Ô���²�‚���™� �à���•�¼�&�à��
• Interrupteur de porte pour 

ventilateur et éclairage
• Joint de porte magnétique 

remplaçable

• Sur roulettes
• 7 niveaux pour bacs 600 x 400
• Prévu pour bacs de 120 mm de 

profondeur
• 230 V Mono

 Livrées avec 7 bacs 

INOX T°+ RÉF. AA6PF

R290

810

20
00

70

(1437)
14

87

�S�D�Q�Æ�������
������
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�S�D�Q�Æ�������
������
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�S�D�Q�Æ�������
������
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  OPTIONS    
Réf. Désignation Prix (h.t) €

 AAKITFOOT
Kit pieds réglables 

(de 140 à 180 mm)
 35

  OPTIONS    
Réf. Désignation Prix (h.t) €

 BACP Bac 600 x 400  108

ARMOIRE POSITIVE
Réf. Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x  P x H Prix (h.t) €

 AA6PF 600 175 123 680 x 810 x 2010  1 690
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UNIVERS FROID

DEPUIS 1950
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ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES INOX
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX

 700 LITRES  • 1 PORTE

POSITIVE OU NÉGATIVE 

• CLASSE CLIMATIQUE 4
• PORTE RÉVERSIBLE
• Isolation : 90  mm
• Intérieur et extérieur en inox
• Froid ventilé 
• Joints de porte clipsés 
• Thermostat digital
• Interrupteur de porte pour 

l’éclairage et la ventilation
• Serrure
• Dégivrage automatique 
• Alimentation : 220V/50 Hz
• Éclairage intérieur LED 

� ���4�²�4�ï���	�.���²�‚���"���Ë���²�W�Ô�4�4�Ô�.��

�%�P�²�'���*�²�4�Ô�9�*���Ô�	�Ë�²�.�4�*�Õ

ARMOIRE POSITIVE 

• Gaz réfrigérant R290 
• Température +2°C/+8°C

ARMOIRE NÉGATIVE 

• Gaz réfrigérant R290 
• Température -18°C/-22°C

 GAZ R290 �
TEMPÉRATURES POSITIVES/NÉGATIVES �

FROID VENTILÉ �
1 PORTE �

ARMOIRE POSITIVE

�w�Õ�ç�€
�����²�.�.�Ô�� 
�Ô�	�Ô�*�è�€

�t���*�4�Ô�. �ž�����9���Ô���‘���ï�4�*�Ô�.�’
�t�9�ï�.�.�²�	�Ë�Ô��

�‘�Ÿ�’
� �ï���€���‘�����’���Ô�V�4�Õ�*�ï�Ô�9�*�Ô�. 

�O���V���t���V���<
� �ï���€���‘�����’���ï�	�4�Õ�*�ï�Ô�9�*�Ô�. 

�O���V���t���V���<
Poids 
�‘���è�’

�t�*�ï�V���‘�í�€�4�’���¶

 AAF7PA A 1 700 195 740 x 830 x 2010 560 x 670 x 1337 124  2 009

ARMOIRE NÉGATIVE

�w�Õ�ç�€
�����²�.�.�Ô�� 
�Ô�	�Ô�*�è�€

�t���*�4�Ô�. �ž�����9���Ô���‘���ï�4�*�Ô�.�’
�t�9�ï�.�.�²�	�Ë�Ô��

�‘�Ÿ�’
� �ï���€���‘�����’���Ô�V�4�Õ�*�ï�Ô�9�*�Ô�. 

�O���V���t���V���<
� �ï���€���‘�����’���ï�	�4�Õ�*�ï�Ô�9�*�Ô�. 

�O���V���t���V���<
Poids 
�‘���è�’

�t�*�ï�V���‘�í�€�4�’���¶

 AAF7NB B 1 700 240 740 x 830 x 2010 560 x 670 x 1337 127  2 396

NOUVEAU

NOUVEAU

R290

INOX 700 L 1 � RÉF. AAF7PA / AAF7NB

CLASSE ÉNERGÉTIQUE

��

CLASSE ÉNERGÉTIQUE

��

NOUVEAU

DISPONIBLES À PARTIR  
DE JUIN 2025

  OPTIONS  
�w�Õ�ç�€ � �Õ�.�ï�è�	�²�4�ï���	 �t�*�ï�V���‘�í�€�4�’���¶

 SAF28 Jeu de glissières  15
 GAF7A �����²�W�Ô�4�4�Ô���7�V��� �•�����'���²�.�4�ï�d�Õ�Ô  18
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QR code

Consommation 
électrique en kWh

Informations 
�æ�ã�;�Ö�Ü���ä�è�Ø�æ���Ô�è���ã�å�â�×�è�Ü�ç

Niveau sonore en 
décibels sur une 
échelle de A à D

Échelle de A à G

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE

positive, �'�²�è�Ô���"� 

TABLES RÉFRIGÉRÉES4 tiroirs GN 1/1, �'�²�è�Ô��70

TABLES RÉFRIGÉRÉES

positives, �'�²�è�Ô��50

UNE INFORMATION CLAIRE  
ET ACCESSIBLE

1   Le QR code est désormais apposé dessus 
permettant aux consommateurs d’accéder 
à une base de données plus poussée sur le 
produit. Les informations présentées ne sont 
pas à caractère commercial.

2   Nouveau système de classement qui reprend 
la toute première échelle allant de A (soit les 
équipements les moins énergivores) à G (les 
équipements qui consomment le plus).

3   La consommation d’énergie en kilowattheure 
des produits est présentée plus clairement au 
centre de l’étiquette.

4 �����>�	�ç���*���²�4�ï���	�.���.�'�Õ�Ë�ï�d�)�9�Ô�.���Ð�9���'�*���Ð�9�ï�4���²�	�ï���Õ�Ô�.��
avec des pictogrammes.

5   Le niveau de bruit de l’appareil en décibels.

LES APPAREILS DE CLASSE A  SONT  
�O�$�{���t�O�‡�{���$�6�6�>�������$�{�€��

ILS CONSOMMENT TRÈS PEU D’ÉNERGIE, CE QUI RÉDUIT  
CONSIDÉRABLEMENT VOS FACTURES D’ÉLECTRICITÉ

��
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UNIVERS FROID

DEPUIS 1950

  ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES EMBOUTIES
• GN 2/1• 1 - 2  PORTES PLEINES  

 • POSITIVES OU NÉGATIVES •  ÉVAPORATEUR TRAITÉ 

• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX

• PORTES RÉVERSIBLES
• Capacité GN 2/1 et  

GLISSIÈRES EMBOUTIES
• Condenseur nouvelle génération
• Évaporateur encastré et compact
• Angles intérieurs arrondis
• Pieds en acier inoxydable réglables 

en hauteur
• �{�W�.�4�á���Ô���Ð�Ô���*�Õ�ç�*�ï�è�Õ�*�²�4�ï���	���í�²�9�4�Ô��

performance monobloc
• Ventilateurs haute performance
• Panneau de commande digital, 

contrôle HACCP
• Régulation électronique avec 

�²�ç�d�Ë�í�²�è�Ô���Ð�ï�è�ï�4�²�����Ð�Ô�����²���4�Ô���'�Õ�*�²�4�9�*�Ô
• Alarme haute et basse température
• Alarme de porte ouverte et alarme 

de température condenseur
• �����	�4�*�����Ô���Ð�Ô�����¤�í�9���ï�Ð�ï�4�Õ���.�ï���'���ï�d�Õ

• Coupure automatique de la 
ventilation à l’ouverture  
des portes

• Éclairage intérieur à LED
• Joints magnétiques démontables
• Indice de protection IPX5 
• 230 V Mono
• Construction monocoque
• 3 clayettes par porte
• � � ���	�ï�P�Ô�²�9�V���Ô�.�'�²�Ë�Õ�.���Ð�Ô���#�%���²����
• �\�®�%�����t�•�\�®�%�����V���²�‚�������Ê�ï�²�	�Ë�Ô�� 

de fonctionnement à 40°C et  
40% d’humidité

• �\�®���"�����t���‚�������Ê�ï�²�	�Ë�Ô���Ð�Ô��
fonctionnement à 30°C et  
55% d’humidité

Isolation haute densité d’une 
épaisseur de 80 mm

ARMOIRES POSITIVES 

• Gaz réfrigérant R290 
• Température -2°C/+8°C

ARMOIRES NÉGATIVES 

• Gaz réfrigérant R290 
• Température -5°C/-22°C

INOX 610 L 1 � RÉF. OZ700P INOX 1410 L 2 � RÉF. OZ1400P

R290

OZ700P/OZ700N

OZ1400P/OZ1400N

U
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ARMOIRES POSITIVES
Réf. Portes Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x  P x H Prix (h.t) €

 OZ700P 1 610 190 145 690 x 840 x 2100  3 228
 OZ1400P 2 1410 350 224 1380 x 840 x 2100  4 834

ARMOIRES NÉGATIVES 
Réf. Portes Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x  P x H Prix (h.t) €

 OZ700N 1 610 500 151 690 x 840 x 2100  3 507

 OZ1400N 2 1410 780 232 1380 x 840 x 2100  5 894

  OPTIONS    
Réf. Désignation Prix (h.t) €

 OZKIT-ROULETTES Kit roulettes (2 avec et 2 sans freins)  46
 OZCAR270 Clayette pour armoire  26

 GAZ R290 �
TEMPÉRATURES POSITIVES/NÉGATIVES �

FROID VENTILÉ �
ÉVAPORATEUR TRAITÉ �

INOX �
1-2 PORTES �

CLAYETTES GN 2/1 �
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UNIVERS FROID

DEPUIS 1950

  ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES EMBOUTIES
 • GN 2/1 • 2 - 4  DEMI-PORTES PLEINES  

 • POSITIVES OU NÉGATIVES •  ÉVAPORATEUR TRAITÉ 

• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX

• PORTES RÉVERSIBLES
• Capacité GN 2/1 et  

GLISSIÈRES EMBOUTIES
• Condenseur nouvelle génération
• Évaporateur encastré et compact
• Angles intérieurs arrondis
• Pieds en acier inoxydable réglables 

en hauteur
• �{�W�.�4�á���Ô���Ð�Ô���*�Õ�ç�*�ï�è�Õ�*�²�4�ï���	���í�²�9�4�Ô��

performance monobloc
• Ventilateurs haute performance
• Panneau de commande digital, 

contrôle HACCP
• Régulation électronique avec 

�²�ç�d�Ë�í�²�è�Ô���Ð�ï�è�ï�4�²�����Ð�Ô�����²���4�Ô���'�Õ�*�²�4�9�*�Ô
• Alarme haute et basse température
• Alarme de porte ouverte et alarme 

de température condenseur
• �����	�4�*�����Ô���Ð�Ô�����¤�í�9���ï�Ð�ï�4�Õ���.�ï���'���ï�d�Õ

• Coupure automatique de la 
ventilation à l’ouverture  
des portes

• Éclairage intérieur à LED
• Joints magnétiques démontables
• Indice de protection IPX5 
• 230 V Mono
• Construction monocoque
• 1 clayette par demi-porte
• ���'���	�ï�P�Ô�²�9�V���Ô�.�'�²�Ë�Õ�.���Ð�Ô���#�%�²������
• �\�®�%�����t�™� �t�•���\�®�%�����V�™� �t�²���‚��

Ambiance de fonctionnement  
à 40°C et 40% d’humidité

• �\�®���"�����t�™�"�t���‚�������Ê�ï�²�	�Ë�Ô���Ð�Ô��
fonctionnement à 30°C et  
55% d’humidité

Isolation haute densité d’une 
épaisseur de 80 mm

ARMOIRES POSITIVES 

• Gaz réfrigérant R290 
• Température -2°C/+8°C

ARMOIRES NÉGATIVES 

• Gaz réfrigérant R290 
• Température -5°C/-22°C

INOX 610 L 2 � RÉF. OZ700P-2P INOX 1410 L 4 � RÉF. OZ1400P-4P

R290

U
N

IV
E
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R

O
ID

ARMOIRES POSITIVES
Réf. Demi-portes Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x  P x H Prix (h.t) €

 OZ700P-2P 2 610 190 145 690 x 840 x 2100  3 628
 OZ1400P-4P 4 1410 350 224 1380 x 840 x 2100  5 361

ARMOIRES NÉGATIVES 
Réf. Demi-portes Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x  P x H Prix (h.t) €

 OZ700N-2P 2 610 500 151 690 x 840 x 2100  3 894

 OZ1400N-4P 4 1410 780 232 1380 x 840 x 2100  6 567

  OPTIONS    
Réf. Désignation Prix (h.t) €

 OZKIT-ROULETTES Kit roulettes (2 avec et 2 sans freins)  46
 OZCAR270 Clayette pour armoire  26

 GAZ R290 �
TEMPÉRATURES POSITIVES/NÉGATIVES �

FROID VENTILÉ �
ÉVAPORATEUR TRAITÉ �

INOX �
2-4 DEMI-PORTES �

CLAYETTES GN 2/1 �
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UNIVERS FROID

DEPUIS 1950

  TABLES RÉFRIGÉRÉES
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX

• PROF 700 • GN 1/1  • 4 - 6 - 8  TIROIRS  

﻿• POSITIVES OU NÉGATIVES •  ÉVAPORATEUR TRAITÉ 

INOX 301 L 4  � RÉF. OZ4GTN INOX 457 L 6  � RÉF. OZ6GTN

INOX 625 L 8  � RÉF. OZ8GTP

R290

•	Condenseur nouvelle génération
•	Groupe frigorifique monobloc 

extractible pour entretien facile

•	Pieds en acier inoxydable réglables 
en hauteur 

•	Angles intérieurs arrondis

•	Système de réfrigération haute 
performance monobloc

•	Ventilateurs haute performance

•	Panneau de commande digital, 
contrôle HACCP

•	Régulation électronique avec 
affichage digital de la température

•	Alarme haute et basse  
température

•	Alarme de porte ouverte et alarme 
de température condenseur

•	Contrôle de l’humidité simplifié
•	Joints magnétiques démontables

•	Construction monocoque,  
isolation haute densité d’une 
épaisseur de 60 mm

•	Indice de protection IPX5

•	230 V Mono

•	OZ4GTP  : Ambiance de 
fonctionnement à 40°C et  
40 % d’humidité

•	OZ6GTP/OZ8GTP : Ambiance  
de fonctionnement à 30°C et  
55 % d’humidité

ARMOIRES POSITIVES 

•	Gaz réfrigérant R290 

•	Température -2°C/+8°C

ARMOIRES NÉGATIVES 

•	Gaz réfrigérant R290 

•	Température -5°C/-22°C

TIROIRS
voir page 66
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TABLES POSITIVES
Réf. Tiroirs Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 OZ4GTP 4 301 180 172 1314 x 700 x 850  3 953

 OZ6GTP 6 457 220 219 1780 x 700 x 850  5 146
 OZ8GTP 8 625 280 262 2246 x 700 x 850  6 389

TABLES NÉGATIVES
Réf. Tiroirs Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 OZ4GTN 4 301 450 177 1314 x 700 x 850  4 272

 OZ6GTN 6 457 540 224 1780 x 700 x 850  5 494
 OZ8GTN 8 625 670 268 2246 x 700 x 850  6 868

  OPTIONS  		

Réf. Désignation Prix (h.t) €

 OZKIT-ROULETTES
Kit roulettes  

(2 avec et 2 sans freins)
 46

 OZCMR700 Clayette pour table  10
 OZGT Jeu de glissière pour table  21

PROFONDEUR 700
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 GAZ R290 �

TEMPÉRATURES POSITIVES/NÉGATIVES �

FROID VENTILÉ �

ÉVAPORATEUR TRAITÉ �

SANS DOSSERET �

INOX �

4-6-8 TIROIRS �
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UNIVERS FROID

DEPUIS 1950

  TABLES RÉFRIGÉRÉES
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX

• PROF 700 • GN 1/1  • 6 - 9 - 12  TIROIRS  

﻿• POSITIVES OU NÉGATIVES •  ÉVAPORATEUR TRAITÉ 

INOX 301 L 6  � RÉF. OZ4PTP INOX 457 L 9  � RÉF. OZ6PTP

INOX 625 L 12  � RÉF. OZ8PTN

R290

•	Condenseur nouvelle génération
•	Groupe frigorifique monobloc 

extractible pour entretien facile

•	Pieds en acier inoxydable réglables 
en hauteur 

•	Angles intérieurs arrondis

•	Système de réfrigération haute 
performance monobloc

•	Ventilateurs haute performance

•	Panneau de commande digital, 
contrôle HACCP

•	Régulation électronique avec 
affichage digital de la température

•	Alarme haute et basse  
température

•	Alarme de porte ouverte et alarme 
de température condenseur

•	Contrôle de l’humidité simplifié
•	Joints magnétiques démontables

•	Construction monocoque,  
isolation haute densité d’une 
épaisseur de 60 mm

•	Indice de protection IPX5

•	230 V Mono

•	OZ4PTP  : Ambiance de 
fonctionnement à 40°C et  
40% d’humidité

•	OZ6PTP/ OZ8PTP : Ambiance  
de fonctionnement à 30°C et  
55% d’humidité

ARMOIRES POSITIVES 

•	Gaz réfrigérant R290 

•	Température -2°C/+8°C

ARMOIRES NÉGATIVES 

•	Gaz réfrigérant R290 

•	Température -5°C/-22°C

TIROIRS
voir page 66

U
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TABLES POSITIVES
Réf. Tiroirs Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 OZ4PTP 6 301 180 184 1314 x 700 x 850  4 456

 OZ6PTP 9 457 220 237 1780 x 700 x 850  5 900
 OZ8PTP 12 625 280 286 2246 x 700 x 850  7 392

TABLES NÉGATIVES
Réf. Tiroirs Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 OZ4PTN 6 301 450 189 1314 x 700 x 850  4 799

 OZ6PTN 9 457 540 242 1780 x 700 x 850  6 291
 OZ8PTN 12 625 670 292 2246 x 700 x 850  7 922

  OPTIONS  		

Réf. Désignation Prix (h.t) €

 OZKIT-ROULETTES
Kit roulettes  

(2 avec et 2 sans freins)
 46

 OZCMR700 Clayette pour table  10
 OZGT Jeu de glissière pour table  21

PROFONDEUR 700

SÉ
R

IE

 GAZ R290 �

TEMPÉRATURES POSITIVES/NÉGATIVES �

FROID VENTILÉ �

ÉVAPORATEUR TRAITÉ �

SANS DOSSERET �

INOX �

6-9-12 TIROIRS �
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1510
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2020
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0 7
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0

800

1246
6
3
0

•	GROUPE TROPICALISÉ 
•	CLASSE CLIMATIQUE 5
•	Sur roulettes 

•	Gaz réfrigérant R290

•	Thermostat digital 

•	Intérieur et extérieur inox/ 
dos galvanisé 

•	Joints de portes clipsés 

•	Ressort de rappel de porte 

•	Angles arrondis 

•	230 V Mono

•	Froid ventilé 

•	Température : +2°C/+8°C
•	Capacité  : 5 niveaux par porte 

espacés de 70 mm

Dotation : 5 paires de glissières  
par porte

  TABLES RÉFRIGÉRÉES PÂTISSIÈRES
• 600 X 400 • 2 - 3 PORTES • POSITIVES 
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX 
• PLAN DE TRAVAIL INOX OU GRANIT

 ÉVAPORATEUR TRAITÉ 

 AA28PP / AA28PPDM2  AA38PP / AA38PPDM3

R290

PLAN GRANIT 580 L 3 � RÉF. AA38PPDM3PLAN INOX 390 L 2 � RÉF. AA28PP
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  OPTIONS  		
Réf. Désignation Prix (h.t) €

 AAKITFOOT
Kit pieds réglables  
(de 140 à 180 mm)

 35

  OPTIONS  		
Réf. Désignation Prix (h.t) €

 GAF28 Clayette 400 x 600  20
 SAF28 Jeu de glissières  15

PLAN DE TRAVAIL INOX • TABLES POSITIVES
Réf. Portes Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 AA28PP 2 390 215 140 1510 x 800 x 850  1 686

 AA38PP 3 580 320 152 2020 x 800 x 850  2 188

PLAN DE TRAVAIL GRANIT • TABLES POSITIVES
Réf. Portes Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 AA28PPDM2 2 390 215 140 1510 x 800 x 850  1 893

 AA38PPDM3 3 580 320 152 2020 x 800 x 850  2 338

PROFONDEUR 800
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 GAZ R290 �

TEMPÉRATURES POSITIVES �

FROID VENTILÉ �

GROUPE TROPICALISÉ �

ÉVAPORATEUR TRAITÉ �

INOX �

PLAN DE TRAVAIL INOX OU GRANIT �

2-3 PORTES �
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TABLES À PIZZAS RÉFRIGÉRÉES
• AVEC VITRINE • POSITIVES 
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX 
• PLAN DE TRAVAIL GRANIT

 ÉVAPORATEUR TRAITÉ 

AA PZ

R290

INOX 390 L 2 � RÉF. AA2PZ INOX 580 L 2 � 7 � RÉF. AA2PZ+TB

INOX 585 L 3 � RÉF. AA3PZ

•	GROUPE TROPICALISÉ 

•	CLASSE CLIMATIQUE 5
•	Gaz réfrigérant R290

•	Sur roulettes 

•	Thermostat digital 

•	Intérieur et extérieur inox/ 
dos galvanisé 

•	Joints de portes clipsés 

•	Ressort de rappel de porte 

•	Angles arrondis 

•	Froid ventilé pour la table 

•	Froid statique pour la vitrine 

•	Plan de travail en granit

•	230 V Mono

•	Température : +2°C/+8°C
•	Capacité  : 5 niveaux par porte 

espacés de 70 mm

•	Hauteur rebord  : 150 mm
•	Prévu pour bacs de 150 mm 

de profondeur

Dotation : 1 clayette par porte 
(600 x 400 mm) 

 AA2PZ+TB  :  
7 tiroirs à pâtons non réfrigérés

LIVRÉS SANS BACS GN
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  OPTIONS  		
Réf. Désignation Prix (h.t) €

 AAKITFOOT
Kit pieds réglables  
(de 140 à 180 mm)

 35

  OPTIONS  		
Réf. Désignation Prix (h.t) €

 GAF28 Clayette 400 x 600  20
 SAF28 Jeu de glissières  15

TABLES POSITIVES
Réf. Portes et tiroirs Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Capacité Prix (h.t) €

 AA2PZ 2 390 215 + 110 250 1510 x 800 x 1435 6 bacs GN 1/3  2 357                

 AA3PZ 3 580 320 + 110 320 2020 x 800 x 1435 9 bacs GN 1/3  2 897

 AA2PZ+TB 2 portes + 7 tiroirs 390 215 + 110 366 2025 x 800 x 1435 9 bacs GN 1/3  3 059

PROFONDEUR 800
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TEMPÉRATURES POSITIVES �

FROID VENTILÉ TABLE/STATIQUE VITRINE �

GROUPE TROPICALISÉ �

ÉVAPORATEUR TRAITÉ �

INOX �

PLAN DE TRAVAIL GRANIT �

2-3 PORTES �
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60 Passez vos COMMANDES INTERNET à tout moment : WWW.COLLIN-LUCY.FR

UNIVERS FROID

DEPUIS 1950

  VITRINES RÉFRIGÉRÉES À POSER
• VITRINES DROITES

Construction inox AiSi304

•	Gaz réfrigérant  : R600
•	Température +2°C/+8°C

•	Prévu pour bacs de 150 mm  
de profondeur

•	Froid statique

•	Thermostat électronique  
réglable (Dixell) 

LIVRÉES SANS BACS GN

R600

AISI 304 7  � GN 1/4 RÉF. TRIVRX1600/330
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VITRINES RÉFRIGÉRÉES À POSER BAC GN 1/4 • PROFONDEUR 335 MM
Réf. Capacité Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 TRIVRX1200/330 5 bacs GN 1/4 110 25 1200 x 335 x 435  549

 TRIVRX1400/330 6 bacs GN 1/4 110 27 1400 x 335 x 435  561

 TRIVRX1500/330 7 bacs GN 1/4 110 29 1500 x 335 x 435  573

 TRIVRX1600/330 7 bacs GN 1/4 110 30 1600 x 335 x 435  582

 TRIVRX1800/330 8 bacs GN 1/4 110 32 1800 x 335 x 435  595

 TRIVRX2000/330 10 bacs GN 1/4 110 34 2000 x 335 x 435  620

VITRINES RÉFRIGÉRÉES À POSER BAC GN 1/3 • PROFONDEUR 395 MM
Réf. Capacité Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 TRIVRX1200/380 4 bacs GN 1/3 110 28 1200 x 395 x 435  551

 TRIVRX1400/380 6 bacs GN 1/3 110 30 1400 x 395 x 435  567

 TRIVRX1500/380 6 bacs GN 1/3 110 31 1500 x 395 x 435  578

 TRIVRX1600/380 7 bacs GN 1/3 110 32 1600 x 395 x 435  603

 TRIVRX1800/380 8 bacs GN 1/3 110 35 1800 x 395 x 435  626

 TRIVRX2000/380 9 bacs GN 1/3 110 37 2000 x 395 x 435  654

 GAZ R600 �

TEMPÉRATURES POSITIVES �

FROID STATIQUE �

INOX AISI 304 �

PROFONDEUR 335 OU 395 MM �
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71PASSEZ VOS COMMANDES INTERNET À TOUT MOMENT : WWW.COLLIN-LUCY.FR

UNIVERS FROID

DEPUIS 1950

TABLES RÉFRIGÉRÉES
• 2 - 4 - 6 TIROIRS • GN 1/1 • POSITIVES 
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX

R290

• AISI304 pour intérieur et extérieur 
avec coin arrondi en bas pour un 
nettoyage facile

• Gaz réfrigérant R600a pour 
AAS901-2D / AAS901-4D et 
R290 pour AAS903-6D

• Avec plateau en acier inoxydable
• Tablette GN 1/1 ou tiroir GN 1/1
• Dimensions intérieures des tiroirs 

300 x 525 mm
• Profondeur maximum des  

�Ê�²�Ë�.���7�V�����•�����‚�����#��������
• Joint de porte magnétique 

remplaçable
• Température +2°C/+8°C
• Évaporateur dans la paroi
• 230 V Mono 

AISI 304 230 L 1 � 2 � RÉF. AAS901-2D

AISI 304 220 L 4 � RÉF. AAS901-4D AISI 304 368 L 6 � RÉF. AAS903-6D

AAS901-2D AAS901-4D/ AAS903-6D
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  TABLES POSITIVES
Réf. Portes et tiroirs Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 AAS901-2D 1 porte + 2 
tiroirs GN 1/1 230 170 92  900 x 700 x 880  914

 AAS901-4D 4 tiroirs GN 1/1 220 170 98  900 x 700 x 880  1 073

 AAS903-6D 6 tiroirs GN 1/1 368 240 145 1365 x 700 x 880  1 780

PROFONDEUR 700
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 GAZ R290 / R600A �
TEMPÉRATURES POSITIVES �

INOX AISI 304 �
2-4-6 TIROIRS GN 1/1 �
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UNIVERS FROID

DEPUIS 1950

SALADETTES
• 2 - 3 PORTES • POSITIVES 
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX

• ÉVAPORATEUR DANS LA PAROI 
• Gaz réfrigérant R600a pour 

AAS900 et R290 pour AAS903
• Intérieur et extérieur en inox/dos 

galvanisé 
• Thermostat digital 
• Pieds réglables 
• Joints de portes clipsés 
• 230 V Mono
• Froid statique avec ventilateur 
• �‚�Ô���'�Õ�*�²�4�9�*�Ô���²���Ê�ï�²�	�4�Ô���‚���!� �à����

• �‚�Ô���'�Õ�*�²�4�9�*�Ô���‚���¼� �à���•�¼�&�à����
• ���²�'�²�Ë�ï�4�Õ���4�²�Ê���Ô�²���‚���#���	�ï�P�Ô�²�9�V�� 

par porte espacés de 50 mm
• Prévu pour bacs de 150 mm de 

profondeur

Dotation : 1 clayette par porte

LIVRÉES SANS BACS GN

 PROFONDEUR TABLETTE  
 DE SERVICE : 135 MM  
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 AAS900  AAS903

R290

INOX 240 L 2 � RÉF. AAS900
INOX 368 L 3 � RÉF. AAS903
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  OPTIONS    
Réf. Désignation Prix (h.t) €

 GAF3 Clayette GN 1/1  18
 SAF3 �K�Ô�9���Ð�Ô���è���ï�.�.�ï�á�*�Ô�.  15

SALADETTES POSITIVE
Réf. Portes Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Capacité Prix (h.t) €

 AAS900 2 240 180 69 903 x 700 x 877 2 bacs GN 1/1 et  
3 bacs GN 1/6  786

 AAS903 3 368 270 115 1368 x 700 x 877 4 bacs GN 1/1  1 399

PROFONDEUR 700
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FROID STATIQUE AVEC VENTILATEUR �
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73PASSEZ VOS COMMANDES INTERNET À TOUT MOMENT : WWW.COLLIN-LUCY.FR

UNIVERS FROID

DEPUIS 1950

SALADETTES
• 2 - 3 PORTES • POSITIVES 
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX

• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR EN 
INOX/DOS GALVANISÉ 

• ÉVAPORATEUR INJECTÉ 
• Gaz réfrigérant R600a pour 

AAPS200 et R290 pour AAPS300
• Thermostat digital 
• Pieds réglables 
• Joints de portes clipsés 
• 230 V Mono
• Froid statique avec ventilateur 

• �‚�Ô���'�Õ�*�²�4�9�*�Ô���²���Ê�ï�²�	�4�Ô���‚���!� �à����
• Température +2°C/+8°C 
• ���²�'�²�Ë�ï�4�Õ���4�²�Ê���Ô���²�‚���#���	�ï�P�Ô�²�9�V�� 

par porte espacés de 50 mm
• Prévu pour bacs de 150 mm de 

profondeur

Dotation : 1 clayette par porte

LIVRÉES SANS BACS GN

903
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 AAPS200  AAPS300

R290

INOX 392 L 3 � RÉF. AAPS300INOX 240 L 2 � RÉF. AAPS200
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  OPTIONS    
Réf. Désignation Prix (h.t) €

 GAF2 �����²�W�Ô�4�4�Ô���7�V�����•�����'���²�.�4�ï�d�Õ�Ô  20
 SAF2 �K�Ô�9���Ð�Ô���è���ï�.�.�ï�á�*�Ô�.  15

SALADETTES POSITIVES
Réf. Portes Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Capacité Prix (h.t) €

 AAPS200 2 240 180 70 903 x 700 x 961 5 bacs GN 1/6  885

 AAPS300 3 392 270 104 1368 x 700 x 961 8 bacs GN 1/6  1 520

PROFONDEUR 700
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UNIVERS FROID

DEPUIS 1950

R290

• ÉVAPORATEUR DANS LA PAROI 
• Gaz réfrigérant R600a AAS900V et 

R290 pour AAS903V
• Intérieur et extérieur en inox/dos 

galvanisé 
• Thermostat digital 
• Pieds réglables 
• Joints de portes clipsés 
• 230 V Mono
• Froid statique avec ventilateur 
• �‚�Ô���'�Õ�*�²�4�9�*�Ô���²���Ê�ï�²�	�4�Ô���‚���!� �à����

• �‚�Ô���'�Õ�*�²�4�9�*�Ô���‚���¼� �à���•�¼�&�à����
• ���²�'�²�Ë�ï�4�Õ���4�²�Ê���Ô���²�‚���#���	�ï�P�Ô�²�9�V�� 

par porte espacés de 50 mm
• Prévu pour bacs de 150 mm de 

profondeur

Dotation : 1 clayette par portes

LIVRÉES SANS BACS GN

 PROFONDEUR TABLETTE  
 DE SERVICE : 135 MM  

SALADETTES
• 2 - 3 PORTES • POSITIVES 
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX • STRUCTURES VITRÉES

903
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AAS900V AAS903V

INOX 368 L 3 � RÉF. AAS903VINOX 240 L 2 � RÉF. AAS900V
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  OPTIONS    
Réf. Désignation Prix (h.t) €

 GAF3 Clayette GN 1/1  18
 SAF3 �K�Ô�9���Ð�Ô���è���ï�.�.�ï�á�*�Ô�.  15

SALADETTES POSITIVES
Réf. Portes Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Capacité Prix (h.t) €

AAS900V 2 240 180 89 903 x 700 x 856 
(1289 avec vitrage)

2 bacs GN 1/1 et  
3 bacs GN 1/6 972

AAS903V 3 368 270 165 1368 x 700 x 856 
(1289 avec vitrage) 4 bacs GN 1/1 1 436

PROFONDEUR 700
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UNIVERS FROID

DEPUIS 1950

• GROUPE TROPICALISÉ 
• CLASSE CLIMATIQUE 5
• Gaz réfrigérant R290
• Température -2°C/+8°C
• Froid ventilé
• Acier inoxydable pour l'intérieur et 

l'extérieur
• Coins arrondis en bas pour un 

nettoyage facile
• Porte à fermeture automatique
• Joint de porte magnétique 

remplaçable
• �����Õ�4�²�è�á�*�Ô���'�²�*���Ë���²�W�Ô�4�4�Ô���Ô�4��

compatible pour bac GN 1/1
• Prévu pour bacs de 150 mm de 

profondeur
• 230 V Mono

LIVRÉES SANS BACS GN

INOX 465 L 3 � RÉF. AA3PP+PS

TABLES REFRIGÉRÉES 
+ SALADETTE OUVERTE
• GN 1/1 • 2 - 3 PORTES • POSITIVES 
• INTÉRIEUR ET EXTÉRIEUR INOX

R290
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  OPTIONS    
Réf. Désignation Prix (h.t) €

 AAKITCASTERS Kit roulettes  35

  OPTIONS  
Réf. Désignation Prix (h.t) €

 GAF2 �����²�W�Ô�4�4�Ô���7�V�����•�����'���²�.�4�ï�d�Õ�Ô  20
 SAF2 �K�Ô�9���Ð�Ô���è���ï�.�.�ï�á�*�Ô�.  15

TABLES POSITIVES
Réf. Portes Capacité Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t ) €

 AA2PP+PS 2 2 bacs GN 1/1 314 215 115 1360 x 700 x 1365  1 696

 AA3PP+PS 3 3 bacs GN 1/1 465 230 137 1795 x 700 x 1365  2 205

PROFONDEUR 700
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UNIVERS VITRINES & COMPTOIRS

DEPUIS 1950
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COMPTOIRS D’EXPOSITION

102  COMPTOIRS D’EXPOSITION  
 VITRAGE DROIT

104  COMPTOIRS D’EXPOSITION  
 VITRAGE  BOMBÉ

106   COMPTOIRS D'EXPOSITION   
VITRAGE DROIT MONTÉ D’USINE  

107  BUFFETS RÉFRIGÉRÉS

GAMME POISSONNERIE

108  VITRINES RÉFRIGÉRÉES À POISSONS

VITRINES D’EXPOSITION

110  VITRINES PÂTISSERIES • VITRAGE DROIT

111 VITRINES PÂTISSERIES • VITRAGE  BOMBÉ

112 VITRINES BOULANGERIE/PÂTISSERIE  
 4 FACES VITRÉES • TRIPLE VITRAGE   
 VENTILÉES 

VITRINES À POSER

113 VITRINES À POSER • 4 FACES VITRÉES  
 DOUBLE VITRAGE

114  VITRINES RÉFRIGÉRÉES À POSER   
 PORTES COULISSANTES • SERVICE ARRIÈRE

115 VITRINES RÉFRIGÉRÉES À POSER  
 PORTES COULISSANTES   
 SERVICE AVANT ET ARRIÈRE

115 VITRINES CHAUDES À POSER  
 PORTES COULISSANTES • SERVICE ARRIÈRE

116 VITRINES À POSER  
 AVEC ET SANS CHARIOT

124   VITRINES DE PRÉSENTATION POUR 
CRÈMES GLACÉES À POSER

125   VITRINES RÉFRIGÉRÉES À SUSHIS 
�Š���t�\�w�‚�$�{�����\�‡�O�>�{�{���V�‚�$�{���Š���<���‡�‚�$�‡�w��� �$�#���Ú���!�!�����U�U

LIBRE SERVICE & MINI MARKET

117 ÎLOTS – LIBRE SERVICE

118  MODULES GMS – MINI MARKET 
• NÉGATIFS • 2 PORTES

119  MODULES GMS – MINI MARKET 
• NÉGATIFS • 3 PORTES

MEUBLES MURAUX & ARMOIRES MURALES

120   MEUBLES MURAUX 
• PORTES BATTANTES OU COULISSANTES

122   MEUBLES MURAUX 
• PRODUITS LAITIERS ET CHARCUTERIE

123   ARMOIRES MURALES 
• 2 - 3 PORTES BATTANTES
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UNIVERS VITRINES & COMPTOIRS

DEPUIS 1950
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  KITS DE FERMETURE ARRIÈRE   
Réf. Description Prix (h.t) €

 2256515 AL100  95
 2256516 AL130  125
 2256517 AL150  130
 2256518 AL200  170
 2256519 AL250  210

  KITS DE FERMETURE ARRIÈRE   
Réf. Description Prix (h.t) €

 2256500 BE100  92
 2256501 BE130  125
 2256502 BE150  143
 2256503 BE200  169
 2256504 BE250  238

 KITS DE FERMETURE ARRIÈRE   
Réf. Description Prix (h.t) €

 2257500 OM100  86
 2257501 OM130 112
 2257502 OM150  127
 2257503 OM200  170
 2257504 OM250  215
 2257505 OM300  244

 KITS ROULETTES    
Réf. Description Prix (h.t) €

 KAL 100 - 130 - 150 119
 KAL-P 200 - 250  157

  COULEURS   
Couleur standard Options couleurs

COMPTOIRS D’EXPOSITION
• VITRAGE  DROIT   • FROID STATIQUE OU VENTILÉ

• 3 PROFONDEURS

• ÉTAGÈRE INTERMÉDIAIRE  
EN VERRE AVEC ÉCLAIRAGE LED 

• Gaz R290
• Température + 3°C/+ 6°C 
• Froid statique ou ventilé  
• Tablette de service en marbre 
• Exposition en INOX 
• Avec éclairage 
• Réserve réfrigérée 
• �%�4�²�è�á�*�Ô���ï�	�4�Ô�*���Õ�Ð�ï�²�ï�*�Ô��
• Thermostat digital 
• Dégivrage automatique 
• 230 V Mono 

AL/AL V BE/BE V OM/OM V

R290

485 W T°+ 2 � RÉF. AL200

• Ambiance de fonctionnement à 
25°C et 60 % d’humidité

Options couleurs : sur demande

 GAZ R290 �
TEMPÉRATURES POSITIVES �

FROID STATIQUE OU VENTILÉ �
PROFONDEURS 820-931-1054 mm �
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PROFONDEUR 820 MM • FROID STATIQUE 
Réf. Surface (m 2) Portes �t�9�ï�.�€���ç�*�ï�è���*�ï�d�)�9�Ô���‘�Ÿ�’Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 AL100 0,49 1 290 95 1040 x 820 x 1200 2 835
 AL130 0,62 1 350 119 1290 x 820 x 1200  3 328
 AL150 0,73 2 350 140 1500 x 820 x 1200  3 526
 AL200 0,98 2 485 170 2000 x 820 x 1200 4 519
 AL250 1,24 3 580 222 2500 x 820 x 1200  5 178

PROFONDEUR 820 MM • FROID VENTILÉ
Réf. Surface (m 2) Portes �t�9�ï�.�€���ç�*�ï�è���*�ï�d�)�9�Ô���‘�Ÿ�’Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 AL100V 0,49 1 290 95 1040 x 820 x 1200  3 035
 AL130V 0,62 1 350 119 1290 x 820 x 1200  3 615
 AL150V 0,73 2 350 140 1500 x 820 x 1200  3 819
 AL200V 0,98 2 485 170 2000 x 820 x 1200  4 908
 AL250V 1,24 3 580 222 2500 x 820 x 1200  5 655

PROFONDEUR 931 MM • FROID STATIQUE
Réf. Surface (m 2) Portes �t�9�ï�.�€���ç�*�ï�è���*�ï�d�)�9�Ô���‘�Ÿ�’Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 BE100 0,74 1 290 95 1040 x 931 x 1290  3 031
 BE130 0,93 1 350 120 1290 x 931 x 1290  3 548
 BE150 1,09 2 350 145 1500 x 931 x 1290  3 767
 BE200 1,47 2 485 170 2000 x 931 x 1290  3 821
 BE250 1,86 3 580 230 2500 x 931 x 1290  5 481

PROFONDEUR 931 MM • FROID VENTILÉ
Réf. Surface (m 2) Portes �t�9�ï�.�€���ç�*�ï�è���*�ï�d�)�9�Ô���‘�Ÿ�’Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 BE100V 0,74 1 290 95 1040 x 931 x 1290  3 229
 BE130V 0,93 1 350 120 1290 x 931 x 1290 3 822
 BE150V 1,09 2 350 145 1500 x 931 x 1290  4 051
 BE200V 1,47 2 485 170 2000 x 931 x 1290  5 005
 BE250V 1,86 3 580 230 2500 x 931 x 1290  5 952

PROFONDEUR 1054 MM • FROID STATIQUE
Réf. Surface (m 2) Portes �t�9�ï�.�€���ç�*�ï�è���*�ï�d�)�9�Ô���‘�Ÿ�’Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 OM100 0,70 1 630 140 1040 x 1054 x 1270  3 221
 OM130 0,88 1 740 175 1290 x 1054 x 1270  3 819
 OM150 1,04 2 740 205 1500 x 1054 x 1270  4 030
 OM200 1,40 2 1030 250 2000 x 1054 x 1270  4 894
 OM250 1,77 3 1215 290 2500 x 1054 x 1270  5 805
 OM300 2,13 4 1460 325 2920 x 1054 x 1270  6 290

PROFONDEUR 1054 MM • FROID VENTILÉ
Réf. Surface (m 2) Portes �t�9�ï�.�€���ç�*�ï�è���*�ï�d�)�9�Ô���‘�Ÿ�’Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 OM100V 0,70 1 630 140 1040 x 1054 x 1270  3 546
 OM130V 0,88 1 740 175 1290 x 1054 x 1270  4 121
 OM150V 1,04 2 740 205 1500 x 1054 x 1270  4 431
 OM200V 1,40 2 1030 250 2000 x 1054 x 1270  4 287
 OM250V 1,77 3 1215 290 2500 x 1054 x 1270  5 893
 OM300V 2,13 4 1460 325 2920 x 1054 x 1270  6 788
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  COULEURS   
Couleur standard Options couleurs

  KITS DE FERMETURE ARRIÈRE   
Réf. Description Prix (h.t) €

 2256515 AL100  95
 2256516 AL130  125
 2256517 AL150  130
 2256518 AL200  170
 2256519 AL250  210

  KITS DE FERMETURE ARRIÈRE   
Réf. Description Prix (h.t) €

 2256500 BE100  92
 2256501 BE130  125
 2256502 BE150  143
 2256503 BE200  169
 2256504 BE250  238

 KITS DE FERMETURE ARRIÈRE   
Réf. Description Prix (h.t) €

 2257500 OM100  86
 2257501 OM130 112
 2257502 OM150  127
 2257503 OM200  170
 2257504 OM250  215
 2257505 OM300  244

 KITS ROULETTES    
Réf. Description Prix (h.t) €

 KAL 100 - 130 - 150 119
 KAL-P 200 - 250  157

COMPTOIRS D’EXPOSITION
• VITRAGE  BOMBÉ  • FROID STATIQUE OU VENTILÉ

• 3 PROFONDEURS

• ÉTAGÈRE INTERMÉDIAIRE EN  
VERRE AVEC ÉCLAIRAGE LED 

• Gaz R290
• Température + 3°C/+ 6°C  
• Froid statique ou ventilé  
• Tablette de service en marbre  
• Exposition en INOX  
• Avec éclairage  
• Réserve réfrigérée  
• �%�4�²�è�á�*�Ô���ï�	�4�Ô�*���Õ�Ð�ï�²�ï�*�Ô 
• Thermostat digital  
• Dégivrage automatique  
• 230 V Mono 

AL B/AL VB BE B/BE VB OM B/OM VB

R290

485 W T°+ 2 � RÉF. AL200B

• Ambiance de fonctionnement à 
25°C et 60 % d’humidité

Options couleurs : sur demande

 GAZ R290 �
TEMPÉRATURES POSITIVES �

FROID STATIQUE OU VENTILÉ �
PROFONDEURS 820-931-1054 mm �
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PROFONDEUR 820 MM • FROID STATIQUE 
Réf. Surface (m 2) Portes �t�9�ï�.�€���ç�*�ï�è���*�ï�d�)�9�Ô���‘�Ÿ�’Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

AL100B 0,49 1 290 95 1040 x 820 x 1200 2 887
AL130B 0,62 1 350 119 1290 x 820 x 1200 3 390
AL150B 0,73 2 350 140 1500 x 820 x 1200 3 558
AL200B 0,98 2 485 170 2000 x 820 x 1200 4 608
AL250B 1,24 3 580 222 2500 x 820 x 1200 5 286

PROFONDEUR 820 MM • FROID VENTILÉ
Réf. Surface (m 2) Portes �t�9�ï�.�€���ç�*�ï�è���*�ï�d�)�9�Ô���‘�Ÿ�’Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

AL100BV 0,49 1 290 95 1040 x 820 x 1200 3 086
AL130BV 0,62 1 350 119 1290 x 820 x 1200 3 676
AL150BV 0,73 2 350 140 1500 x 820 x 1200 3 851
AL200BV 0,98 2 485 170 2000 x 820 x 1200 �" 9�' 6
AL250BV 1,24 3 580 222 2500 x 820 x 1200 5 763

PROFONDEUR 931 MM • FROID STATIQUE
Réf. Surface (m 2) Portes �t�9�ï�.�€���ç�*�ï�è���*�ï�d�)�9�Ô���‘�Ÿ�’Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

BE100B 0,74 1 290 95 1040 x 931 x 1290 3 088
BE130B 0,93 1 350 120 1290 x 931 x 1290 2 169
BE150B 1,09 2 350 145 1500 x 931 x 1290 2 945
BE200B 1,47 2 485 170 2000 x 931 x 1290 4 733
BE250B 1,86 3 580 230 2500 x 931 x 1290 5 593

PROFONDEUR 931 MM • FROID VENTILÉ
Réf. Surface (m 2) Portes �t�9�ï�.�€���ç�*�ï�è���*�ï�d�)�9�Ô���‘�Ÿ�’Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

BE100BV 0,74 1 290 95 1040 x 931 x 1290 2 115
BE130BV 0,93 1 350 120 1290 x 931 x 1290 3 885
BE150BV 1,09 2 350 145 1500 x 931 x 1290 4 086
BE200BV 1,47 2 485 170 2000 x 931 x 1290 5 098
BE250BV 1,86 3 580 230 2500 x 931 x 1290 6 067

PROFONDEUR 1054 MM • FROID STATIQUE
Réf. Surface (m 2) Portes �t�9�ï�.�€���ç�*�ï�è���*�ï�d�)�9�Ô���‘�Ÿ�’Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

OM100B 0,70 1 630 140 1040 x 1054 x 1270 3 679
OM130B 0,88 1 740 175 1290 x 1054 x 1270 4 199
OM150B 1,04 2 740 205 1500 x 1054 x 1270 4 321
OM200B 1,40 2 1030 250 2000 x 1054 x 1270 5 310
OM250B 1,77 3 1215 290 2500 x 1054 x 1270 6 163
OM300B 2,13 4 1460 325 2920 x 1054 x 1270 6 972

PROFONDEUR 1054 MM • FROID VENTILÉ
Réf. Surface (m 2) Portes �t�9�ï�.�€���ç�*�ï�è���*�ï�d�)�9�Ô���‘�Ÿ�’Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

OM100VB 0,70 1 630 140 1040 x 1054 x 1270 3 778
OM130VB 0,88 1 740 175 1290 x 1054 x 1270 4 453
OM150VB 1,04 2 740 205 1500 x 1054 x 1270 4 662
OM200VB 1,40 2 1030 250 2000 x 1054 x 1270 5 665
OM250VB 1,77 3 1215 290 2500 x 1054 x 1270 6 812
OM300VB 2,13 4 1460 325 2920 x 1054 x 1270 7 157
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VITRINES SANS CHARIOT
Réf. Capacité Puissance (W) Poids (kg) Dim. fond (mm) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 RTW-118L 2 bacs GN 1/1 105 38,5 627 x 519 695 x 882 x 417  1 086

 RTW-175L 4 bacs GN 1/2 + 2 bacs GN 1/4 200 66 818 x 540 915 x 890 x 542  2 023

 RTW-255L 6 bacs GN 1/2 + 2 bacs GN 1/4 200 84 1154 x 540 1250 x 890 x 542  2 095

VITRINES AVEC CHARIOT
Réf. Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 RTW-175LT 915 x 890 x 1080  2 067

 RTW-255LT 1250 x 890 x 1080  2 144

VITRINES À POSER
• AVEC ET SANS CHARIOT

•	Gaz réfrigérant R134A 
•	Température +2°C/+12°C
•	Contrôle et affichage numériques 

de la température
•	Dégivrage automatique
•	Système de refroidissement direct
•	Ambiance de fonctionnement à 

25°C et 60 % d’humidité

RTW-118L

•	Acier inoxydable
•	Interrupteur marche/arrêt
•	Pieds réglables

•	Prévu pour bacs de 55 mm  
de profondeur

•	Transformez n’importe quelle table 
en vitrine froide en libre-service, 
cette vitrine de superposition 
présente un design attrayant avec 
un accès incurvé à l’avant et à 
l’arrière pour le fonctionnement. 
Idéal pour afficher les produits 
alimentaires nécessitant une 
réfrigération avec un accès frontal 
afin que le client puisse prendre le 
produit

RTW-175L/RTW-255L

•	Éclairage LED interne brillant sur le 
dessus

•	Évaporateur supérieur avec bassin 
pour recueillir la condensation

•	Verre unique et incurvé à l'avant
•	Porte coulissante
•	Prévu pour bacs de 65 mm  

de profondeur

175 L T°+ RÉF. RTW-175L

175 L T°+ RÉF. RTW-175LT

255 L T°+ RÉF. RTW-255L

255 L T°+ RÉF. RTW-255LT

118 L T°+ RÉF. RTW-118L

R134a

R134a

 GAZ R134a �

TEMPÉRATURES POSITIVES �

FROID STATIQUE �
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Réf. Volume (litres) Puissance (W) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 STP0908 87 230 772 x 833 x 930  2 138

Réf. Volume (litres) Puissance (W) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 STP1310 190 550 1370 x 1080 x 935  3 621

ÎLOTS – LIBRE SERVICE

•	Gaz réfrigérant R290
•	Température +2°C/+8°C
•	Froid ventilé
•	4 pieds réglables
•	3 faces vitrées
•	Produit compact, faible 

consommation d'énergie

•	Évaporation des eaux de  
dégivrage par gaz chaud

•	Affichage Setter
•	Thermostat Dixell
•	Hauteur de chargement sur îlot  :  

270 mm

•	Ambiance de fonctionnement à 
25°C et 60 % d’humidité

•	230 V Mono
•	Longueur du câble  : 2  m

•	Gaz réfrigérant R290
•	Température 0°C/+6°C
•	Refroidissement ventilé
•	Évaporation des eaux de  

dégivrage par gaz chaud
•	4 pieds réglables

•	Évaporateur à ailettes cuivre-
aluminium + ventilateur

•	Dégivrage  automatique
•	Plus d'espace d'exposition
•	Thermostat Dixell

•	Hauteur de chargement sur îlot  :  
150 mm

•	Ambiance de fonctionnement à 
25°C et 60% d’humidité

•	230 V Mono
•	Longueur du câble   : 2  m

87 L RÉF. STP0908

190 L RÉF. STP1310

STP0908

R290

STP1310

1095

905

LIMITE CHARGEMENT LIMITE CHARGEMENT
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R290

 GAZ R290 �

TEMPÉRATURES POSITIVES �

FROID VENTILÉ �
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MODULES • FROID NÉGATIF
Réf. Partie Portes Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 CQSUP15-2
Basse 2 595 378 n.c. 1358 x 885 x 940

4 935
Haute 2 300 312 125 1358 x 620 x 2290

RÉF. CQSUP15-2

•	Gaz réfrigérant R290
•	Température -18°C/-22°C
•	Deux zones de température, 

avec zone de sauvegarde de 
température

•	Éclairage LED
•	Bon effet d'exposition
•	Ambiance de fonctionnement à 

25°C et 60 % d’humidité
•	Mono 230 V

PARTIE BASSE

•	Froid statique
•	Dégivrage par gaz chaud
•	Séparateurs de paniers pour  

super marché  : 2+1
•	Thermostat numérique
•	Pieds réglables

PARTIE HAUTE

•	Froid ventilé
•	Dégivrage automatique
•	3 étagères réglables avec porte-

étiquettes de prix

CQSUP15-2

R290

DEUX ZONES DE TEMPÉRATURE :  
une température pour le meuble du haut et une pour le meuble du bas

 GAZ R290 �

TEMPÉRATURES NÉGATIVES �

FROID STATIQUE/VENTILÉ �

MODULES GMS – MINI MARKET
• NÉGATIFS • 2 PORTES

NOUVEAU

NOU
VEA

U

 GAZ R290 �

TEMPÉRATURES NÉGATIVES �

FROID STATIQUE/VENTILÉ �

U
N

IV
E
R

S
 

IN
O

X
 &

 V
E

N
T

IL
A

T
IO

N
U

N
IV

E
R

S
 

P
E

T
IT

 M
A

T
É

R
IE

L
U

N
IV

E
R

S
 

L
A

V
E

R
IE

U
N

IV
E
R

S
 

C
U

IS
S

O
N

S
U

N
IV

E
R

S
 

V
IT

R
IN

ES
 &

 C
O

M
P

TO
IR

S
U

N
IV

E
R

S
 

F
R

O
ID



CATALOGUE 2025

119PASSEZ VOS COMMANDES INTERNET À TOUT MOMENT : WWW.COLLIN-LUCY.FR

UNIVERS VITRINES & COMPTOIRS

DEPUIS 1950

U
N

IV
E
R

S
 

V
IT

R
IN

E
S

 &
 C

O
M

P
T

O
IR

S

MODULES • FROID NÉGATIF
Réf. Partie Portes Volume (litres) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 CQSUP21-2
Basse 2 n.c. n.c. n.c. 2008 x 885 x 940

6 998
Haute 3 420 312 155 2008 x 620 x 2290

•	Gaz réfrigérant R290
•	Température -18°C/-22°C
•	Deux zones de température, 

avec zone de sauvegarde de 
température

•	Éclairage LED
•	Bon effet d’exposition
•	Ambiance de fonctionnement à 

25°C et 60 % d’humidité
•	Mono 230 V

PARTIE BASSE

•	Froid statique
•	Dégivrage par gaz chaud
•	Séparateurs de paniers pour  

super marché  : 2+1
•	Thermostat numérique
•	Pieds réglables

PARTIE HAUTE

•	Froid ventilé
•	Dégivrage automatique
•	3 étagères réglables avec porte-

étiquettes de prix

RÉF. CQSUP21-2

CQSUP21-2

R290

DEUX ZONES DE TEMPÉRATURE :  
une température pour le meuble du haut et une pour le meuble du bas

 GAZ R290 �

TEMPÉRATURES NÉGATIVES �

FROID STATIQUE/VENTILÉ �

MODULES GMS – MINI MARKET
• NÉGATIFS • 3 PORTES

NOUVEAU

NOU
VEA

U

 GAZ R290 �

TEMPÉRATURES NÉGATIVES �

FROID STATIQUE/VENTILÉ �
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VITRINES MURALES
•  PORTES BATTANTES OU COULISSANTES 

•	2 PORTES EN VERRE 
•	Gaz réfrigérant R290
•	Réfrigération ventilée avec  

groupe logé 
•	Évaporation automatique de  

l’eau de dégivrage 
•	Régulateur électronique facile  

à utiliser 
•	Éclairage LED dans la partie 

supérieure 

•	Décoration et intérieur en tôle 
peinte ou en acier inoxydable 

•	Joues latérales panoramiques avec 
double vitrage 

•	Profil porte prix transparent en PVC
•	Ambiance de fonctionnement à 

25°C et 60 % d'humidité

Options couleurs : délai de  
commande 4/5 semaines

R290

PSI II

1,14 m² 1915 W T°+ RÉF. PSIIIP1510 1,14 m² 1380 W T°+ RÉF. PSIIIPC1510

2 PORTES BATTANTES
Réf. Surface (m2) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

PSIIIP1310 1,49 570 225 1305 x 635 x 1920 4 893

PSIIIP1510 1,73 606 245 1505 x 635 x 1920 5 246

PSIIIP1935 2,28 1190 285 1930 x 635 x 1920 7 087

2 PORTES COULISSANTES
Réf. Surface (m2) Puissance (W) Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 PSIIIPC1310 1,49 570 225 1310 x 670 x 1920  5 470

 PSIIIPC1510 1,73 606 245 1510 x 670 x 1920  5 881

 PSIIIPC1935 2,28 1190 285 1935 x 670 x 1920  7 765

  COULEURS  	
Couleur standard Options couleurs

 GAZ R290 �

TEMPÉRATURES POSITIVES �

FROID VENTILÉ �

GROUPE LOGÉ �

GROUPE À DISTANCE
sur commande

RAL BLANC
sur commande
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INDUCTION
Réf. Puissance totale (kW) Tension et voltage Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 PVI7AP40 3,5 230 V Mono 400 x 700 x 280  1 243

 PVI7AP80 7 230 V Mono 800 x 700 x 280  2 284

VITROCÉRAMIQUE
Réf. Puissance totale (kW) Tension et voltage Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 PVINF7AP40 4,2 Tri 400 V 400 x 700 x 280  2 086

 PVINF7AP80 8,4 Tri 400 V 800 x 700 x 280  3 918

PLAQUES INDUCTION
•  GAMME 700 

INOX 2 � 7 KW RÉF. PVI7AP80

INOX 4 � 8,4 KW RÉF. PVINF7AP80

PLAQUES VITROCÉRAMIQUES
•  GAMME 700 

• Surface de cuisson vitrocéramique 
avec un ou deux foyers à induction 
indépendants d’une puissance de 
3,5 kW chacun

• La chaleur est transmise de façon 
�í�������è�á�	�Ô���Ô�4���)�9�²�.�ï���Ô�	�4���.�²�	�.���'�Ô�*�4�Ô��
à toute la surface du contenant en 
contact avec la plaque de cuisson 

• Chaque foyer est doté d’un 
thermostat de sécurité pour éviter 
les dégâts que pourrait provoquer 
une surchauffe de l’appareil 

• La surface vitrocéramique de 
l’appareil permet un nettoyage plus 
rapide et plus facile gage d’une 
���Ô�ï�����Ô�9�*�Ô���í�W�è�ï�á�	�Ô��

• �O�Ô���*�²�'�'���*�4���Ë���<�4�•�Ô�ç�d�Ë�²�Ë�ï�4�Õ���4�*�á�.��
avantageux de l’induction 
permet d’obtenir une baisse de 

• Surface de cuisson vitrocéramique 
d’une épaisseur de 6 mm avec 
deux ou quatre foyers à infrarouges 
indépendants 

• Foyer circulaire de 210 et 300  mm 
�Ð�Ô���Ð�ï�²���á�4�*�Ô���'�Ô�*���Ô�4�4�²�	�4���9�	�Ô��
�4�*�²�	�.���ï�.�.�ï���	���í�������è�á�	�Ô���Ð�Ô�����²��
chaleur sur toute la surface de 
cuisson du récipient 

• La surface de cuisson 
vitrocéramique est 
hermétiquement jointe avec le 
dessus de l’appareil empêchant 
�²�ï�	�.�ï���4���9�4�Ô���ï�	�d���4�*�²�4�ï���	���Ã�����¤�ï�	�4�Õ�*�ï�Ô�9�*��
de l’appareil 

• Chaque foyer est doté d’un témoin 
lumineux de chaleur résiduelle 
gage de sécurité 

la consommation électrique dans 
la cuisine en conservant une 
excellente qualité de cuisson 

• La chaleur générée par le champ 
magnétique ne se transmet que 
si un récipient adéquat se trouve 
en contact avec la plaque de 
cuisson. Il en résulte une excellente 
transmission de l’énergie avec un 
minimum de perte contrairement 
aux autres modes de cuisson 
conventionnels (90% de l’énergie 
générée est transmise au 
�Ë���	�4�Ô�	�²�	�4���²�P�Ô�Ë���Ë�Ô���.�W�.�4�á���Ô�’��

• � ���9�Ê���Ô���²�P�²�	�4�²�è�Ô���‚���O�²��
consommation électrique baisse 
et le dégagement de chaleur dans 
la cuisine est beaucoup moins 
important

• � �ï�²���á�4�*�Ô���Ð�9���ç���W�Ô�*���‚����� �����™��� �$��������

• La surface vitrocéramique de 
l’appareil permet un nettoyage 
plus rapide et plus facile pour une 
�í�W�è�ï�á�	�Ô�����'�4�ï���²���Ô��

• ���P�Ô�Ë�����Ô���.�W�.�4�á���Ô���ï�	�ç�*�²�*���9�è�Ô�•��
la chaleur est transmise 
instantanément au récipient 
réduisant ainsi les pertes et le 
dégagement de chaleur dans la 
cuisine

  GAMME  700 S
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PLAQUE INDUCTION �
1-2 FOYERS �

INOX �

  GAMME  700 S
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PLAQUE VITROCÉRAMIQUE �
2-4 FOYERS �

INOX �

SOUBASSEMENTS
voir page 157

SOUBASSEMENTS
voir page 157
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GAZ
Réf. Puissance totale (kW) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 PCF7G80C 10 800 x 700 x 280  2 592

GAZ
Réf. Puissance totale (kW) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 WOK7G40 14 400 x 700 x 280  844

 WOK7G80 28 800 x 700 x 280  1 486

INOX 14 KW RÉF. WOK7G40
INOX 28 KW RÉF. WOK7G80

PLAQUE COUP DE FEU 
GAZ
•  GAMME 700 

• Plaque de cuisson de 22 mm 
d’épaisseur en fonte permettant 
de conserver et de restituer un 
maximum de chaleur  

• La conception de la plaque de 
cuisson permet d’obtenir des 
températures différenciées en 
fonction des zones de cuisson 

• De 200°C aux extrémités jusqu’à 
atteindre graduellement une 
température de 500°C au centre 
de la plaque 

• Brûleur central en fonte optimisé 
pour une meilleure combustion 
équipé d’un allumage Piezo, d’une 
veilleuse et d’une sécurité par 
thermocouple  

• La plaque de cuisson est constituée 
de quatre éléments indépendants 
et démontables pour faciliter 
l’entretien et la maintenance du 
fourneau 

• La chambre de combustion de la 
�'���²�)�9�Ô���Ð�Ô���Ë�9�ï�.�.���	���Ô�.�4���Ô�	�4�ï�á�*�Ô���Ô�	�4��
isolée pour éviter déperdition et 
transmission de chaleur 

• La plaque de cuisson est isolée 
de son support et du dessus de 
���¤�²�'�'�²�*�Ô�ï�����'�²�*���Ð�Ô�.���'�²�4�ï�	�.���Ô�	���d�Ê�*�Ô��
de céramique évitant à la chaleur 
de la plaque de se propager à 
l’ensemble de l’appareil PCF7G80C 
et permettant de diminuer le risque 
de brûlure

INOX 10 KW RÉF. PCF7G80C

• Brûleurs équipés de veilleuse et de 
thermocouple pour une sécurité 
accrue

• Brûleur haut rendement en fonte 
fournissant une large plage de 
fonctionnement  

• Large tiroir de récupération du jus 

de cuisson en façade facilement 
accessible  

• Support en fonte renforcé avec 
�d�	�ï�4�ï���	���Ë�Õ�*�²���ï�)�9�Ô���'���9�*���9�	�Ô��
meilleure résistance  

• Démontable pour faciliter 
���¤�Ô�	�4�*�Ô�4�ï�Ô�	���Ô�4�����¤�í�W�è�ï�á�	�Ô���Ð�Ô�����¤�²�'�'�²�*�Ô�ï����

WOK GAZ
•  GAMME 700   GAMME  700 S
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IE

WOK GAZ �
INOX �

INJECTEUR B/P + INJECTEUR  
GAZ DE VILLE FOURNI �

  GAMME  700 S
É

R
IE

PLAQUE GAZ �
INOX �

INJECTEUR B/P + INJECTEUR  
GAZ DE VILLE FOURNI �

SOUBASSEMENTS
voir page 157
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PLAQUES SIMPLES • LISSES
Réf. Plaque de cuisson Puissance (kW) Dim. (mm) L x P x H P rix (h.t) €

 GR7G40 Acier carbone 7 400 x 700 x 280  1 385

 GR7G40C Chrome 7 400 x 700 x 280  1 651

PLAQUES SIMPLES • NERVURÉES
Réf. Plaque de cuisson Puissance (kW) Dim. (mm) L x P x H P rix (h.t) €

 GR7G40N Acier carbone 7 400 x 700 x 280  1 461

 GR7G40NC Chrome 7 400 x 700 x 280  1 733

PLAQUES DOUBLES • LISSES
Réf. Plaque de cuisson Puissance (kW) Dim. (mm) L x P x H P rix (h.t) €

 GG7G80 Acier carbone 14 800 x 700 x 280  2 249

 GR7G80C Chrome 14 800 x 700 x 280  2 785

PLAQUES DOUBLES • SEMI-LISSES ET SEMI-NERVURÉES
Réf. Plaque de cuisson Puissance (kW) Dim. (mm) L x P x H P rix (h.t) €

 GR7G801/2N Acier carbone 14 800 x 700 x 280  2 312

 GR7G801/2NC Chrome 14 800 x 700 x 280  2 851

PLAQUES DOUBLES • NERVURÉES
Réf. Plaque de cuisson Puissance (kW) Dim. (mm) L x P x H P rix (h.t) €

 GR7G80N Acier carbone 14 800 x 700 x 280  2 423

 GR7G80NC Chrome 14 800 x 700 x 280  2 967

PLAQUES À SNACKER GAZ
PLAQUES SIMPLES & DOUBLES

•  GAMME 700 

INOX 7 KW RÉF. GR7G40 INOX 14 KW RÉF. GR7G801/2NC

• Brûleurs en acier inoxydable avec 
contrôle thermostatique de 100°C 
à 300°C spécialement étudiés pour 
�ç���9�*�	�ï�*���9�	�Ô���Ë�í�²���Ô�9�*���í�������è�á�	�Ô���Ô�4��
une meilleure combustion

• Allumage Piezo
• Brûleurs équipés de thermocouple 

gage de sécurité
• Finition de plaque chromée en 

option pour un meilleur confort 
d’utilisation 

• Plaque plus résistante et 
performance de cuisson améliorée

• �t���²�)�9�Ô���Ð�Ô���Ë�9�ï�.�.���	���Ô�	���d�	�ï�4�ï���	��
satinée ou chromée

• Tiroir de récupération du jus de 
cuisson d’une capacité de 1,5 litre

• Pare-éclaboussure amovible et 
lavable en lave-vaisselle

• La conception des grills permet une 
�*�Ô�.�4�ï�4�9�4�ï���	���í�������è�á�	�Ô���Ð�Ô�����²���Ë�í�²���Ô�9�*��
sur toute la surface de cuisson 

• �O�Ô�.���è�*�ï�����.���è�Õ�	�á�*�Ô�	�4���Ð�Ô�.��
performances importantes pour un 
excellent rendement 

• �t���9�.�ï�Ô�9�*�.�������Ð�á���Ô�.���Ð�Ô���'���²�)�9�Ô���Ð�Ô��
�Ë�9�ï�.�.���	���.���	�4���Ð�ï�.�'���	�ï�Ê���Ô�.���²�‚�� 
lisse, nervurée ou semi-lisse et 
semi-nervurée
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GRILL GAZ �
PLAQUE ACIER CARBONE OU CHROME �

INOX �
INJECTEUR B/P  

+ INJECTEUR GAZ DE VILLE FOURNI �
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voir page 157
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PLAQUES SIMPLES • LISSES
Réf. Plaque de cuisson Puissance (kW) Tension et voltage Di m. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 GR7E40 Acier carbone 4,5 Tri 400 V 400 x 700 x 280  1 200

 GR7E40C Chrome 4,5 Tri 400 V 400 x 700 x 280  1 422

PLAQUES SIMPLES • NERVURÉES
Réf. Plaque de cuisson Puissance (kW) Tension et voltage Di m. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 GR7E40N Acier carbone 4,5 Tri 400 V 400 x 700 x 280  1 289

 GR7E40NC Chrome 4,5 Tri 400 V 400 x 700 x 280  1 495

PLAQUES DOUBLES • LISSES
Réf. Plaque de cuisson Puissance (kW) Tension et voltage Di m. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 GE7E80 Acier carbone 9 Tri 400 V 800 x 700 x 280  1 933

 GR7E80C Chrome 9 Tri 400 V 800 x 700 x 280  2 340

PLAQUES DOUBLES • SEMI-LISSES ET SEMI-NERVURÉES
Réf. Plaque de cuisson Puissance (kW) Tension et voltage Di m. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 GR7E801/2N Acier carbone 9 Tri 400 V 800 x 700 x 280  1 996

 GR7E801/2NC Chrome 9 Tri 400 V 800 x 700 x 280  2 405

PLAQUES DOUBLES • NERVURÉES
Réf. Plaque de cuisson Puissance (kW) Tension et voltage Di m. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 GR7E80N Acier carbone 9 Tri 400 V 800 x 700 x 280  2 106

 GR7E80NC Chrome 9 Tri 400 V 800 x 700 x 280  2 521

PLAQUES À SNACKER ÉLECTRIQUES
PLAQUES SIMPLES & DOUBLES

•  GAMME 700 

INOX 4,5 KW RÉF. GR7E40 INOX 9 KW RÉF. GR7E801/2NC

• La conception des grills permet une 
�*�Ô�.�4�ï�4�9�4�ï���	���í�������è�á�	�Ô���Ð�Ô�����²���Ë�í�²���Ô�9�*��
sur toute la surface de cuisson 

• �O�Ô�.���è�*�ï�����.���è�Õ�	�á�*�Ô�	�4���Ð�Ô�.��
performances importantes pour un 
excellent rendement 

• Chaque zone de cuisson est 
contrôlée indépendamment par 
thermostat 

• �t���²�)�9�Ô���Ð�Ô���Ë�9�ï�.�.���	���Ô�	���d�	�ï�4�ï���	��
satinée ou chromée 

• Tiroir de récupération du jus de 
cuisson d’une capacité de 1,5 litre 

• Pare-éclaboussure amovible et 
lavable en lave-vaisselle 

• Résistances spécialement étudiées 
et adaptées pour transmettre 
rapidement le maximum de chaleur 
vers la surface de cuisson 

• Température de cuisson contrôlable 
de 50°C à 300°C par thermostat 

• �t���9�.�ï�Ô�9�*�.�������Ð�á���Ô�.���Ð�Ô���'���²�)�9�Ô���Ð�Ô��

�Ë�9�ï�.�.���	���.���	�4���Ð�ï�.�'���	�ï�Ê���Ô�.���²�‚�� 
lisse, nervurée ou semi-lisse et 
semi-nervurée 

• Finition de plaque chromée en 
option pour un meilleur confort 
d’utilisation 

• Plaque plus résistante et 
performance de cuisson améliorée

  GAMME  700 S
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GRILL ÉLECTRIQUE �
PLAQUE ACIER CARBONE OU CHROME �

INOX �
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GAZ
Réf. Puissance totale (kW) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 GPL7PG40 7 400 x 700 x 280  1 408

 GPL7PG80 14 800 x 700 x 280  2 273

GAZ

Réf. Puissance totale (kW) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

 CG7PG80 20 800 x 700 x 280  3 299

GRILLADE GAZ
•  GAMME 700 

• 2 ou 4 brûleurs en acier inoxydable 
micro perforés à haut rendement 
pour assurer une montée en 
�4�Ô���'�Õ�*�²�4�9�*�Ô���*�²�'�ï�Ð�Ô���Ô�4���í�������è�á�	�Ô��

• Le dessin en « V » de la grille 
de cuisson permet un drainage 
�Ô�ç�d�Ë�²�Ë�Ô���Ð�9���ý�9�.���Ð�Ô���Ë�9�ï�.�.���	���Ô�4��
des graisses jusqu’au tiroir de 
récupération amovible 

• �O�²���è�*�ï�����Ô���Ô�	���¥�²�ž�²�¦���Ô�.�4���²�ý�9�.�4�²�Ê���Ô���Ô�	��
hauteur pour un meilleur contrôle 
de la cuisson. Elle est facilement 

démontable et nettoyable au lave-
vaisselle 

• �{�9�*�����Ô�.�������Ð�á���Ô�.���Ð���9�Ê���Ô�.���‘���²�*�è�Ô�9�*��
800 mm) les deux zones de 
�Ë�9�ï�.�.���	���.���	�4���ï�	�Ð�Õ�'�Ô�	�Ð�²�	�4�Ô�.���²�d�	���Ð�Ô��
limiter les déperditions d’énergie 

• Allumage Piezo 
• Chaque brûleur est équipé d’un 

thermocouple 
• Tiroir de récupération du jus de 

cuisson situé en façade pour être 
facilement accessible

GRILL AVEC PIERRES DE LAVE
•  GAMME 700 

INOX 7 KW RÉF. GPL7PG40 INOX 14 KW RÉF. GPL7PG80

• Brûleurs contrôlés individuellement 
pour une cuisson, plus précise 

• Grille de cuisson en fonte 
démontable pour un nettoyage plus 
facile 

• La grille de cuisson en fonte 
spécialement conçue et développée 
pour cet appareil est ajustable en 
hauteur et réversible 

• Les deux faces peuvent s’adapter à 
de nombreuses variétés de grillades 
et de menus ce qui offre une large 
plage d’utilisation aux cuisiniers 

• Pare-éclaboussure amovible et 
lavable en lave-vaisselle 

• Large tiroir de récupération du jus  
de cuisson situé en façade pour  
être facilement accessible 

• � �Õ�e�Ô�Ë�4�Ô�9�*���Ð�Ô���e�²�����Ô���Ô�4���'�*���4�á�è�Ô��
�Ê�*�<���Ô�9�*���Ô�	���ç���	�4�Ô���Õ�P�ï�4�²�	�4���Ã�����²���e�²�����Ô��
d’être en contact direct avec les 
aliments et le jus de cuisson 

• �O�Ô���Ð�Ô�.�.�ï�	���Ð�Ô�����²���è�*�ï�����Ô���Ô�4���Ð�Ô�.���'�*���4�á�è�Ô�.��
brûleurs permet à la graisse d’être 
rapidement drainée et brûlée sans 
jamais être en contact avec la 
�e�²�����Ô��

• Ce concept permet une cuisson 
plus saine et un entretien de 
���¤�²�'�'�²�*�Ô�ï�����'���9�.���ç�²�Ë�ï���Ô���Ô�	���.�ï���'���ï�d�²�	�4��
considérablement son nettoyage

INOX 20 KW RÉF. CG7PG80

  GAMME  700 S
É

R
IE

GRILL GAZ �
INOX �

INJECTEUR B/P  
+ INJECTEUR GAZ DE VILLE FOURNI �

  GAMME  700 S
É

R
IE

GRILLADE GAZ �
INOX �

INJECTEUR B/P  
+ INJECTEUR GAZ DE VILLE FOURNI �

SOUBASSEMENTS
voir page 157

SOUBASSEMENTS
voir page 157
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COMMANDES ÉLECTRONIQUES

Réf.
Volume 
chambre 
(litres)

Niveaux de 
puissance

Puissance
absorbée 

(w)

Puissance  
restituée 

(w)

Phases de 
cuisson

Poids  
(kg)

Dim. (mm)  
L x P x H

Prix (h.t) €

ERM1052-26 26 5 1550 1000 3 14,7 511 x 430 x 311 544
ERM1050-30 30 5 1600 1000 3 18 542 x 461 x 329 758

COMMANDES ÉLECTRONIQUES

Réf.
Volume chambre 

(litres)
Niveaux de 
puissance

Cuisson  
multi-étapes

Poids (kg)
Dim. (mm) L x P 

x H
Prix (h.t) €

ERM1852-35 35 5 3 33 570 x 512 x 370 1 674

FOURS MICRO-ONDES  
PROFESSIONNELS

• MAGNETRON TOSHIBA
• Extérieur et intérieur du four 

�Ô�	�4�ï�á�*�Ô���Ô�	�4���Ô�	���²�Ë�ï�Ô�*���ï�	���V�W�Ð�²�Ê���Ô
• Porte en verre résistant et structure 

�Ô�	�4�ï�á�*�Ô���Ô�	�4���Ô�	���²�Ë�ï�Ô�*���ï�	���V�W�Ð�²�Ê���Ô�€
• Poignée en métal robuste.
• �6���	�Ð���d�V�Ô���Ô�	���P�Ô�*�*�Ô���7�V���o
• Fonction de décongélation
• Option changement de programme
• Fonction multiplication du temps 

x2
• �O�9���ï�á�*�Ô���ï�	�4�Ô�*�	�Ô
• Fermeture sécurisée
• �{�ï�è�	�²�����Ð�Ô���d�	���Ð�Ô���Ë�9�ï�.�.���	
• ���ç�d�Ë�í�²�è�Ô���	�9���Õ�*�ï�)�9�Ô

• Minuterie 20 min (pleine puissance) 
et/ou 60 min (puissance variable)

INOX 26 L RÉF. ERM1052-26

FOUR MICRO-ONDES  
PROFESSIONNEL

• Finition intérieure et extérieure en 
acier inoxydable

• Grande contenance 35 L GN 2/3
• Magnetron TOSHIBA
• Plan intermédiaire
• �U���Ð�á���Ô���Ã���9�.�²�è�Ô���.�9�'�Ô�*���ï�	�4�Ô�	�.�ï�ç
• ���ç�d�Ë�í�²�è�Ô���Ô�	���O�$� 
• Émission d'ondes par le haut et 

le bas par deux magnétrons et 
deux agitateurs d'ondes pour une 
parfaite répartition de la chaleur et 
�9�	�Ô���Ë�9�ï�.�.���	���'���9�.���í�������è�á�	�Ô

• Plateau en céramique
• 10 Touches programmables

• Capacité de mémoire 20
• Poignée en acier inoxydable
• Éclairage interne
• �U�ï�	�9�4�Ô�9�*���‚���$���€����
• Filtre à air amovible
• Puissance absorbée 3000 W
• Puissance restituée 1800 W
• �{�ï�è�	�²���Ô���.���	���*�Ô���‚�� 

�*�Õ�è���²�Ê���Ô���Ô�	���d�	���Ð�Ô���Ë�W�Ë���Ô
• Filtre à air amovible

INOX 35 L RÉF. ERM1852-35

2 ÉTAGES
MODÈLEERM1852-35

26-30 LITRES �
INOX �

35 LITRES �
INOX �
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Réf. Capacité Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

SS6 6 kilos - 1 gramme 5 300 x 320 x 130 478

SS12 12 kilos - 2 grammes 5 300 x 320 x 130 478

SS30 30 kilos - 5 grammes 5 300 x 320 x 130 478

Réf. Capacité Poids (kg) Dim. (mm) L x P x H Prix (h.t) €

SS150 150 kilos - 20 grammes 19 430 x 700 x 790 831

INOX  � 20 GR - 150 KG RÉF. SS150

BALANCES ÉLECTRONIQUES PRO

BALANCE ÉLECTRONIQUE PRO
•  À POSER AU SOL 

• PROTÉGÉE CONTRE 
ENVIRONNEMENT HUMIDE 

• Robustesse 
• Fiabilité 
• Précision 
• �w�Õ�.�ï�.�4�²�	�4�Ô���²�9�V���'���9�.�.�ï�á�*�Ô�.�� 

et à la corrosion  
• Non poinçonnée 
• Simplicité d’utilisation 
• �O�Ô�Ë�4�9�*�Ô���²�ï�.�Õ�Ô���è�*�»�Ë�Ô���Ã���9�	���²�ç�d�Ë�í�²�è�Ô��

par cristaux liquides de 27 mm de 
haut 

• Tableau de commande 
ergonomique 

• Fonctionne sur accumulateur 
incorporé (autonomie 100 heures) 

• Transfo incorporé 

• Avec sécurité en cas de surcharge

• TÊTE DE LECTURE REHAUSSÉE 
SUR COLONNE 

• Grand plateau inox de  
430 x 530 mm 

• �{�W�.�4�á���Ô���Ð�Ô���4�²�*�²�è�Ô�.���.�9�Ë�Ë�Ô�.�.�ï�ç�.��
• Non poinçonnée 
• Construction robuste avec sécurité 

en cas de surcharge 
• Simplicité d’utilisation 
• �O�Ô�Ë�4�9�*�Ô���²�ï�.�Õ�Ô���è�*�»�Ë�Ô���Ã���9�	���²�ç�d�Ë�í�²�è�Ô��

par cristaux liquides de 27 mm de 
haut 

• Tableau de commande 
ergonomique 

• Fonctionne sur accumulateur 
incorporé (autonomie 100 heures) 

• Transfo incorporé

 � 1 GR - 6 KG RÉF. SS30

20 GR - 150 KG �
INOX �

1 GR - 30 KG �
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TABLES, ARMOIRES & MEUBLES

210  TABLES • SÉRIE 600 

211 TABLES • SÉRIE 700

214  MEUBLES DE RANGEMENT

215  MEUBLES CHAUD

216  ARMOIRES MURALES

217 TIROIRS À CAFÉ

217 PLACARDS

ÉTAGÈRES & CHARIOTS

212  ÉTAGÈRES DE CHEF

218  CHARIOTS PORTE BACS GASTRONORMES  
 GN 1/1 ET GN 2/1

218  CHARIOTS DE SERVICE

219   ÉTAGÈRES MURALES    
PROFONDEURS 300 MM ET 400  MM 

220  ÉTAGÈRES AISI 304 SUR PIEDS • 4 NIVEAUX

221  ÉTAGÈRES POUR CHAMBRES FROIDES

223  ÉTAGÈRES CHROMÉES

PLONGES & POUBELLES

213  PLONGES • SANS ÉTAGÈRE DE FOND

224  LAVE-MAINS

224  POUBELLES MOBILES

224  BACS À FARINE

HOTTES & VENTILATION

226  HOTTES DE VENTILATION

227  HOTTES DE VENTILATION   
 ÉCLAIRAGE LED DÉJÀ MONTÉ 

228  MOTEURS D’EXTRACTION

228  GROUPES D’EXTRACTION STANDARD

229  FILTRATIONS DES GRAISSES  
 ET DES ODEURS

229  FILTRATIONS DES GRAISSES  
 ET DES ODEURS  
 MOTEUR INCORPORÉ

BACS GASTRO & CLAYETTES

230  BACS GASTRONORMES

231  COUVERCLES

231  ���O���¥�$�‚�‚�$�{
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AVEC TABLETTE INFÉRIEURE
Réf. Longueur (mm) Profondeur (mm) Hauteur (mm) Prix (h.t) €

DC6008 800 600 870 389
DC6009 900 600 870 389
DC6010 1000 600 870 434
DC6011 1100 600 870 434
DC6012 1200 600 870 434
DC6013 1300 600 870 501
DC6014 1400 600 870 501
DC6015 1500 600 870 549
DC6016 1600 600 870 549
DC6017 1700 600 870 631
DC6018 1800 600 870 631
DC6019 1900 600 870 631
DC6020 2000 600 870 721
DC6021 2100 600 870 721
DC6022 2200 600 870 820
DC6023 2300 600 870 820
DC6024 2400 600 870 820
DC6025 2500 600 870 869

AVEC DOSSERET ET TABLETTE INFÉRIEURE
Réf. Longueur (mm) Profondeur (mm) Hauteur (mm) Prix (h.t) €

DD6008 800 600 970 561
DD6009 900 600 970 561
DD6010 1000 600 970 606
DD6011 1100 600 970 606
DD6012 1200 600 970 606
DD6013 1300 600 970 673
DD6014 1400 600 970 673
DD6015 1500 600 970 721
DD6016 1600 600 970 721
DD6017 1700 600 970 803
DD6018 1800 600 970 803
DD6019 1900 600 970 803
DD6020 2000 600 970 893
DD6021 2100 600 970 893
DD6022 2200 600 970 992
DD6023 2300 600 970 992
DD6024 2400 600 970 1 031
DD6025 2500 600 970 1 031

TABLES
•  SÉRIE 600 

• ���.�.�Ô���Ê���²�è�Ô���4�*�á�.���ç�²�Ë�ï���Ô���Ô�	���)�9�Ô���)�9�Ô�.��
minutes piétement en tubes 
carrés avec vérins (avec tablette 
inférieure)  

• Inox AISI 304 
• Tubes carrés 40 x 40 mm 
• Plan supérieur de 1,20 mm 

renforcé par plaque mélaminée 
• Tablette inférieure renforcée par 

�'�*���d���������Ô�è�²

À MONTER AISI 304 RÉF. DC6014

S
ur

 d
em

an
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INOX600 S
É

R
IE

AVEC/SANS DOSSERET �
 INOX AISI 304 �

AVEC DOSSERET
DD6014
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